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L'HORME Semaine du 30/03 au 05/04/2026 )
AN
TSR
LUNDI MARDI MERCREDI C;'f"*‘\! JEUDI VENDREDI
® W e
Ré 10
ENTREE el *xE Saladg de. betteraves SRR Potage de légumes BIO
vinaigrette Provence
S VIANDE
& & &
, Macaroni BIO carbonara G & ;
PLAT Sauté de beeuf BIO (porc) Rillette de thon e Quenelles‘nature ala
provencale Steak de cabillaud sauce creme
aioli
L
(e Colin mariné 3 13 Curry de pois chiches BIO \//
S VIANDE o ——— el macaroni BIO _ ,\\“(‘ 9
¢ (plat complet) :_@K\ \
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= _ p Q \)
& &
GARNITURE Riz BIO créole (plat complet) Chips Légumes aioli BIO Ratatouille BIO
LAITAGE Brie BIO Fourme de Montbrison Fromages frais aux fruits Petits suisses nature Aimontal BIO
AOP BIO
. . . s *kk
DESSERT Compote pomme abricot Fruit BIO Fruit
Fruit
Petit suisses nature et sucre
GOUTER
Gateau BIO Provence amande
citron
BIO=‘Prolduit issu tf:"? |:I o ) Q
*® ELIOR
Ir;tcl)i‘::ii;n 'F Viande francgaise

Fabriqués sur la cuisine

[ 1



L'HORME Semaine du 06/04 au 12/04/2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
& = &
ENTREE .Co'ncombres: BIO Salade t‘ie pommes de terre Har|c9ts ve’rts Crépe au fromage
vinaigrette orientale a la catalane assaisonnés
S VIANDE
- & o)
Iy
PLAT Sauté de veau BIO bobotie | CEufs durs mayonnaise , Spaghet'tl 2 la Nuggets de poisson
méditerranéenne BIO
VIR Bouchees azu{ﬂs sauce
bobotie =
- L
GARNITURE Blé BIO Chips (plat complet) Brocolis BIO persillés
LAITAGE Fournols P'tit Louis Mimolette Carré BIO
DESSERT *xE Fruit de saison *xE *xE
Fruit de saison Compote ananas Fruit Compote pomme abricot
Fromage frais au sel de . . - .
GOUTER , Petits suisses aromatisés Yaourt aux fruits Emmental
Guérande
Pain + chocolat noir Biscottes + miel Pain au lait Pain

BIO = Produit issu
de I'Agriculture
Biologique

Fabriqués sur la cuisine

o
sy Label Rouge

Innovation
culinaire

-
|fJ Race a Viande

\ Viande francgaise

Produits Locaux
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L'HORME Semaine du 13/04 au 19/04/2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
& & L g
ENTREE bl Salade (.je tortis BIO .Salade BI0 AnglaAlse Radis et beurre Salade de lentilles
orientale (laitue, cheddar, crolitons)
S VIANDE
X ) & - %
5 . N T N y o e
PLAT Sauté de fil.nde sauce Colin napolitain Boulgour a l'andalouse Romagnola BIO Roulé de surimi
Amérique BIO mayonnaise
& &
SuippE || s I SE Riz New Delhi BIO
Amerigue
& o
GARNITURE | Pommes de terre rissolées Printaniere de.leglfmes (plat complet) Riz créole BIO Chips
BIO saveur jardin
LAITAGE Saint Morét BIO Yaourt aromatisé Saint Paulin Fromage blanc BIO Emmental
DESSERT Fruit el bl *xE Fruit
Compote pomme pruneau Fruit Compote pomme poire Fruit Compote pomme abricot
GOUTER Fromage blanc aromatisé Pavé 1/2 sel Yaourt aromatisé Portion de Gouda Briquette de lait
Pain de mie + confiture Pain Pain + beurre Pain Pain au lait
BIO = Produit issu = |3 «OP
de I'Agricult Label R R a Viand Produits L
eBiOIgorlg(;a:u:re abe! ouge ace a viande roduits Locaux . - ELIOR
i Fabriqués sur la cuisine Vs Innovation \ o Viande frangaise

culinaire




Semaine du 20/04 au 26/04/2026

L'HORME
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
& &
ENTREE *kk *kk Salaqe de.rlz BIO Coleslaw BIO il
californienne
S VIANDE
= & & B
. . . Iy, . s Iy
PLAT Risoni flageolets poivron Sauté de veau BIO au jus Boulettes d.e colin pane et Blé beeuf BIO nippone Calamars a la romaine
curry citron
] L
S VIANDE Quich e, végetale BIO Blé nippone BIO
l'emmental
& & &
. . , Haricots verts BIO
GARNITURE (plat complet) Carottes BIO Vichy Epinards BIO béchamel (plat complet)
provencale
LAITAGE Yaourt aux fruits Vache qui rit BIO Emmental Biche du Pilat Faisselle nature
&
DESSERT Petits Beurres Fruit ol b Gateau BI.O 3 1a cerise
griotte
Fruit
GOUTER Petits suisses aromatisés
Pain + chocolat au lait
BIO = Produit issu _3‘3:? |rrj O
de I'Agricult Label R R a Viand Produits L
eBiOIg:;:u:re abel Rouge ace a Viande roduits Locaux w ELIOR
i Fabriqués sur la cuisine Vs I'::T:I,i‘rl\:\tii;n 'F Viande frangaise




Semaine du 27/04 au 03/05/2026

L'HORME
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
& &
Carottes rapées BIO xn e Salade de coquillettes BIO
ENTREE . ,
assaisonnées catalane
S VIANDE
& & & o)
Iy
PLAT Sauté de poulet BIO Semoule facon couscous Axoa de beeuf BIO Poissonnette
blanquette BIO
R & I X
" Pavé de merlu sauce " Steak de cabillaud
S VIANDE . .
blanguette bouillabaisse
- & C
GARNITURE Lentilles BIO cuisinées (plat complet) Mélange aI;'IXO4 cereales Poireaux béchamel
&
LAITAGE Tomme croute fleurie Fourme de Montbrison Fromage blanc aromatisé Milk shake I.BIO ala
AOP framboise
DESSERT FEE Compote de pomme Fruit bl
Coupelle de pomme ananas
GOUTER Pavé 1/2sel
Pain
BIO = Produit issu j} |w O
de I'Agricultur v Label R g R a Viand Produits L X
eBioﬁ)gti;:u:e abel Rouge ace a Viande oduits Locau w ELIOR
i— Fabriqués sur la cuisine Vs Ir;r;:\'l.'z;tiir(:n 'F Viande francgaise



lesdites préparations effectuées par votre personnel apreés leur livraison.

LISTE DES ALLERGENES

Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous avons introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines. Il est possible que toutes ou une partie de ces substances allergénes
soient présentes. Aussi, malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits a la date d’émission de la
liste des allergénes. Nous ne pouvons pas étre tenu responsable des écarts éventuels entre la composition des préparations servies aux consommateurs et 'affichage des substances allergénes qui vous est communiqué lorsque ces écarts sont consécutifs aux manipulations sur

. Blé / . . Fruits a . . o ) . .
Date Plat Lait Oeuf Poisson Sulfites Crustacés | Mollusques Soja Céleri Arachides | Moutarde | Sésame Lupin
Gluten coques
Période du 30 mars au 5 avril CLSH L'HORME - Accueil de Loisirs L'HORME
mer 1 avril Pain 400 g X
Dosette de sauce salade X X
Salade de Betteraves
Rillettes de thon X X X X X
Chips
Petit suisse aux fruits bio X
Fruit de saison 1

Date d'impression : 16/03/2026
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LISTE DES ALLERGENES

Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous avons introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines. Il est possible que toutes ou une partie de ces substances allergénes
soient présentes. Aussi, malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits a la date d’émission de la
liste des allergénes. Nous ne pouvons pas étre tenu responsable des écarts éventuels entre la composition des préparations servies aux consommateurs et 'affichage des substances allergénes qui vous est communiqué lorsque ces écarts sont consécutifs aux manipulations sur
lesdites préparations effectuées par votre personnel apreés leur livraison.

Date

Plat

Lait

Blé /
Gluten

Oeuf

Poisson

Sulfites

Fruits a
coques

Crustacés | Mollusques

Soja

Céleri

Arachides

Moutarde

Sésame Lupin

Période du 6

avril au 12 avril

CLSH L'HORME -

Accueil de Loisirs

L'HORME

mar 7 avril

Concombre bio en salade

Sauté de veau bio sauce bobotie

Blé bio

Fournols

mer 8 avril

Pain 400 g

Dosette de mayonnaise

Salade de pommes de terre a la catalane

Oeufs durs

Chips

P'tit Louis

Fruit de saison 1

jeu 9 avril

Salade de Haricots verts

Spaghettis a la méditérranéenne BIO

Mimolette

ven 10 avril

Crépe au fromage

Nuggets de poisson

Brocolis BIO persillés

Carré de I'est bio

Date d'impression : 16/03/2026
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lesdites préparations effectuées par votre personnel apreés leur livraison.

LISTE DES ALLERGENES

Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous avons introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines. Il est possible que toutes ou une partie de ces substances allergénes
soient présentes. Aussi, malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits a la date d’émission de la
liste des allergénes. Nous ne pouvons pas étre tenu responsable des écarts éventuels entre la composition des préparations servies aux consommateurs et 'affichage des substances allergénes qui vous est communiqué lorsque ces écarts sont consécutifs aux manipulations sur

Date

Plat

Lait

Blé /
Gluten

Oeuf

Poisson

Sulfites

Fruits a
coques

Crustacés | Mollusques

Soja

Céleri

Arachides

Moutarde

Sésame Lupin

Période du 1

3 avril au 19 avril

CLSH L'HORME -

Accueil de Loisirs

L'HORME

lun 13 avril

Sauté de dinde LR sauce amérique

Pommes rissolées

Saint Morét BIO

Fruit de saison 1

mar 14 avril

Salade de tortis bio a I'orientale

Pavé de colin napolitain

Printaniéere de légumes Bio saveur jardin

Yaourt aromatisé

mer 15 avril

Salade BIO anglaise au cheddar

Boulgour a I'andalouse BIO

Saint Paulin

jeu 16 avril

Radis

Riz romagnola BIO

Fromage blanc bio et sucre

ven 17 avril

Dosette de mayonnaise

Pain 400 g

Salade de lentilles

Roulé de surimi

Chips

Emmental

Fruit de saison 1

Date d'impression : 16/03/2026
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lesdites préparations effectuées par votre personnel apreés leur livraison.

LISTE DES ALLERGENES

Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous avons introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines. Il est possible que toutes ou une partie de ces substances allergénes
soient présentes. Aussi, malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits a la date d’émission de la
liste des allergénes. Nous ne pouvons pas étre tenu responsable des écarts éventuels entre la composition des préparations servies aux consommateurs et 'affichage des substances allergénes qui vous est communiqué lorsque ces écarts sont consécutifs aux manipulations sur

. Blé / . . Fruits a . . o . . .
Date Plat Lait Oeuf Poisson Sulfites Crustacés | Mollusques Soja Céleri Arachides | Moutarde | Sésame Lupin
Gluten coques
Période du 6 avril au 12 avril s/viandes CLSH L'HORME - Accueil de Loisirs L'HORME
mar 7 avril Concombre bio en salade
Bouchées azuki X
Blé bio X
Fournols X
Période du 13 avril au 19 avril s/viandes CLSH L'HORME - Accueil de Loisirs L'HORME
lun 13 avril Emincé de pois sauce amérique X X
Pommes rissolées
Saint Morét BIO X
Fruit de saison 1
jeu 16 avril Radis
Riz hindou BIO
Fromage blanc bio et sucre X
Date d'impression : 16/03/2026 Page 9/16




LISTE DES ALLERGENES

Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous avons introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines. Il est possible que toutes ou une partie de ces substances allergénes
soient présentes. Aussi, malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits a la date d’émission de la
liste des allergénes. Nous ne pouvons pas étre tenu responsable des écarts éventuels entre la composition des préparations servies aux consommateurs et 'affichage des substances allergénes qui vous est communiqué lorsque ces écarts sont consécutifs aux manipulations sur
lesdites préparations effectuées par votre personnel apreés leur livraison.

. Blé / . . Fruits a . . o . . .
Date Plat Lait Oeuf Poisson Sulfites Crustacés | Mollusques Soja Céleri Arachides | Moutarde | Sésame Lupin
Gluten coques
Période du 20 avril au 26 avril MAIRIE DE L'HORME - RESTAURANT SCOLAIRE DU BOURG

lun 20 avril Pépinette aux flageolets, poivrons curry X X X
Yaourt brassé aux fruits X

mar 21 avril Sauté de veau bio au jus X
Carottes Vichy bio
Vache qui rit Bio X
Fruit de saison 1

jeu 23 avril Salade coleslaw BIO X X X
Blé boeuf BIO nippone X X X
Buche du Pilat X

ven 24 avril Calamar a la romaine X X
Haricots verts Bio a la provengale
Faisselle et sucre X
Gateau rond cerises griottes X X X

Période du 27 avril au 3 mai MAIRIE DE L'HORME - RESTAURANT SCOLAIRE DU BOURG

lun 27 avril Carottes rapées BIO assaisonnées X X
Blanquette de poulet bio X X
Lentilles BIO cuisinés.
Tomme blanche X

mar 28 avril Semoule fagon couscous BIO X X
Fourme de Montbrison AOP X
Compote de pommes

jeu 30 avril Salade de coquillettes bio a |a catalane X X X
Poissonnette X X X X
Emincé de poireau béchamel X
Milk Shake framboise X X

Date d'impression : 16/03/2026 Page 10/16



lesdites préparations effectuées par votre personnel apreés leur livraison.

LISTE DES ALLERGENES

Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous avons introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines. Il est possible que toutes ou une partie de ces substances allergénes
soient présentes. Aussi, malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits a la date d’émission de la
liste des allergénes. Nous ne pouvons pas étre tenu responsable des écarts éventuels entre la composition des préparations servies aux consommateurs et 'affichage des substances allergénes qui vous est communiqué lorsque ces écarts sont consécutifs aux manipulations sur

. Blé / . . Fruits a . . o . . .
Date Plat Lait Oeuf Poisson Sulfites Crustacés | Mollusques Soja Céleri Arachides | Moutarde | Sésame Lupin
Gluten coques
Période du 20 avril au 26 avril S/Viande MAIRIE DE L'HORME - RESTAURANT SCOLAIRE DU BOURG
mar 21 avril Quiche égrené emmental X X X
Carottes Vichy bio
Vache qui rit Bio X
Fruit de saison 1
jeu 23 avril Salade coleslaw BIO X X X
Blé égrené BIO végétal nippone X X X
Blche du Pilat X
Période du 27 avril au 3 mai S/Viande MAIRIE DE L'HORME - RESTAURANT SCOLAIRE DU BOURG
lun 27 avril Carottes rapées BIO assaisonnées X X
Pavé de merlu sauce blanquette X X X
Lentilles BIO cuisinés.
Tomme blanche X

Date d'impression : 16/03/2026
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LISTE DES ALLERGENES

Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous avons introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines. Il est possible que toutes ou une partie de ces substances allergénes
soient présentes. Aussi, malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits a la date d’émission de la
liste des allergénes. Nous ne pouvons pas étre tenu responsable des écarts éventuels entre la composition des préparations servies aux consommateurs et 'affichage des substances allergénes qui vous est communiqué lorsque ces écarts sont consécutifs aux manipulations sur
lesdites préparations effectuées par votre personnel apreés leur livraison.

. Blé / . . Fruits a . . o . . .
Date Plat Lait Oeuf Poisson Sulfites Crustacés | Mollusques Soja Céleri Arachides | Moutarde | Sésame Lupin
Gluten coques
Période du 20 avril au 26 avril MAIRIE DE L'HORME - MERCREDI SCOLAIRE DU BOURG
mer 22 avril Salade de riz bio a la californienne X X
Boulettes de colin pané X X
Epinards hachés bio béchamel X
Emmental X
Période du 27 avril au 3 mai MAIRIE DE L'HORME - MERCREDI SCOLAIRE DU BOURG
mer 29 avril Axoa de boeuf BIO (origine France)
Mélange 4 céréales Bio X
Fromage blanc aux fruits X
Fruit de saison 1

Date d'impression : 16/03/2026
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LISTE DES ALLERGENES

Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous avons introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines. Il est possible que toutes ou une partie de ces substances allergénes
soient présentes. Aussi, malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits a la date d’émission de la
liste des allergénes. Nous ne pouvons pas étre tenu responsable des écarts éventuels entre la composition des préparations servies aux consommateurs et 'affichage des substances allergénes qui vous est communiqué lorsque ces écarts sont consécutifs aux manipulations sur
lesdites préparations effectuées par votre personnel apreés leur livraison.

. Blé / . . Fruits a . . o ) . )
Date Plat Lait Oeuf Poisson Sulfites Crustacés | Mollusques Soja Céleri Arachides | Moutarde | Sésame Lupin
Gluten coques
Période du 27 avril au 3 mai S/Viande MAIRIE DE L'HORME - MERCREDI SCOLAIRE DU BOURG
mer 29 avril Steak haché de cabillaud sauce bouillabaisse X X X X

Mélange 4 céréales Bio X

Fromage blanc aux fruits X

Fruit de saison 1

Date d'impression : 16/03/2026
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LISTE DES ALLERGENES

Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous avons introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines. Il est possible que toutes ou une partie de ces substances allergénes
soient présentes. Aussi, malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits a la date d’émission de la
liste des allergénes. Nous ne pouvons pas étre tenu responsable des écarts éventuels entre la composition des préparations servies aux consommateurs et 'affichage des substances allergénes qui vous est communiqué lorsque ces écarts sont consécutifs aux manipulations sur
lesdites préparations effectuées par votre personnel apreés leur livraison.

. Blé / . . Fruits a . . o . . .
Date Plat Lait Oeuf Poisson Sulfites Crustacés | Mollusques Soja Céleri Arachides | Moutarde | Sésame Lupin
Gluten coques
Période du 6 avril au 12 avril Gouter MAIRIE DE L'HORME - MERCREDI SCOLAIRE DU BOURG
mar 7 avril Pain 400 g X
Fromage frais X
Fruit de saison 1
Chocolat noir X
mer 8 avril Biscottes X
Miel
Fromage blanc aux fruits 50Grs X
Compote pomme ananas
jeu 9 avril Petit pain au lait X X X
Yaourt brassé aux fruits X
Fruit de saison 1
ven 10 avril Pain 400 g X
Emmental X
Compote pomme abricot

Date d'impression : 16/03/2026 Page 14/16



LISTE DES ALLERGENES

Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous avons introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines. Il est possible que toutes ou une partie de ces substances allergénes
soient présentes. Aussi, malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits a la date d’émission de la
liste des allergénes. Nous ne pouvons pas étre tenu responsable des écarts éventuels entre la composition des préparations servies aux consommateurs et 'affichage des substances allergénes qui vous est communiqué lorsque ces écarts sont consécutifs aux manipulations sur
lesdites préparations effectuées par votre personnel apreés leur livraison.

. Blé / . . Fruits a . . o . . .
Date Plat Lait Oeuf Poisson Sulfites Crustacés | Mollusques Soja Céleri Arachides | Moutarde | Sésame Lupin
Gluten coques
Période du 13 avril au 19 avril Gouter MAIRIE DE L'HORME - MERCREDI SCOLAIRE DU BOURG
lun 13 avril Pain de mie X
Confiture de fraises
Fromage blanc aux fruits X
Compote de pommes et pruneaux sans sucre
mar 14 avril Pain 400 g X
Pavé demi sel X
Fruit de saison 1
mer 15 avril Pain 400 g X
Beurre X
Yaourt aromatisé X
Compote pomme poire
jeu 16 avril Pain 400 g X
Portion de gouda X
Fruit de saison 1
ven 17 avril Briquette de lait demi écrémé X
Compote pomme abricot
Petit pain au lait X X X
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lesdites préparations effectuées par votre personnel apreés leur livraison.

LISTE DES ALLERGENES

Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous avons introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines. Il est possible que toutes ou une partie de ces substances allergénes
soient présentes. Aussi, malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits a la date d’émission de la
liste des allergénes. Nous ne pouvons pas étre tenu responsable des écarts éventuels entre la composition des préparations servies aux consommateurs et 'affichage des substances allergénes qui vous est communiqué lorsque ces écarts sont consécutifs aux manipulations sur

. Blé / . . Fruits a . . o . . .
Date Plat Lait Oeuf Poisson Sulfites Crustacés | Mollusques Soja Céleri Arachides | Moutarde | Sésame Lupin
Gluten coques
Période du 20 avril au 26 avril Gouter MAIRIE DE L'HORME - MERCREDI SCOLAIRE DU BOURG
mer 22 avril Pain 400 g X
Fromage blanc aux fruits 50Grs X
Fruit de saison 1
Chocolat au lait X X
Période du 27 avril au 3 mai MAIRIE DE L'HORME - MERCREDI SCOLAIRE DU BOURG
mer 29 avril Pain 400 g X
Pavé demi sel X
Compote pomme ananas

Date d'impression : 16/03/2026
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