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Semaine du 02/06 au 08/06/2025
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Gratin campagnard BIO

Croque veggie au fromage
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Macaronis BIO
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Mousse au chocolat au lait
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Tomates BIO vinaigrette
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Gratin campagnard BIO
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Yaourt aromatisé
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Bilan des pistes d'actions des observatoires du goiit précédent

Reconduire I'observatoire du gooit 3 fois par an (1 fois par trimestre).
Trois observatoires du gout ont bien eu lieu : du 18 au 25 Novembre 2024 pour le 1€ trimestre et du 10 au 14 Mars pour le 2i€me trimestre et du 2 au 6 Juin pour le froisieme trimestre.
Ces trois observatoires seront reconduits I'année prochaine, sur le méme mode de fonctionnement.

Continver le travail de transmission avec Elior afin de prendre en compte au mieux les remontées de vos enfants
Suite aux échanges réguliers sur les entrées et les sauces, des nouvelles pistes d’'actions ont été mises en place :

Nous retrouvons de plus en plus de cohérence entre les repas sans viandes et les repas sans régimes suite au remontés mensuelles a notre prestataire.

Les nouveautés proposées ont fortement plu aux enfants (cheeseburger, moules frites...)

En plus des nouveaux pique nique proposes, nous avons également décide de proposer de temps en temps des piques nique prépares par nos soins qui comportent une entrée, un
sandwich, un paquet de chips et un dessert.

Continver a sensibiliser les enfants a la diversité alimentaire

Nous travaillons en collaboration étroite avec notre prestataire afin de toujours proposer des gouts nouveaux ET adaptés a vos enfants.
Faire des repas un temps d’'échanges et inciter de maniere ludique a goUlter chaque aliment proposé

Aller visiter la centrale de cuisine avec des animateurs et groupe d’'enfants.

Les enfants du CMEJ ainsi que Mme CLAIN Erika et Mme BENMOSLY Sabrina (€lus du service enfance jeunesse) sont allées visiter la cuisine centrale d’Elior le 14 Mai 2025. Les enfants ont apprecie
pouvoir échanger et découvrir le fonctionnement de la cuisine centrale.

Effectuer différentes pesées durant I'année

Une pesée de legume non consommes a eté effectuée afin de mettre en place des actions specifiques concernant le gaspillage.. Les résultats vous seront communiqués rapidement et les
remontées a Elior ont déja été effectuées afin d’éviter au maximum le gaspillage alimentaire.

Bilan et pistes d'actions pour la suite

- Reconduire différentes pesées durant I'année afin de toujours améliorer la diminution du gaspillage alimentaire
- Reconduire 3 observatoires du goit par an : 1 par frimestre comme cefte année

- Continuer a sensibiliser les enfants a la diversité alimentaire

- Continuer a transmetire les remontées a Elior afin d’améliorer quotidiennement le repas de vos enfants
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