Semaine du 27 au 31 mai 2024




Evaluation menée sur 4 jours
lundi/mardi/jeudi/vendredi

=
! 1T

335 votes comptabilises
sur la semaine

Sur le deuxiéme service

A

| TE Individuelle et collective

/



Menu élabore par ELIOR

Semaine du 27/05 au 02/06/2024

ENTREE

BTV e

Taboulé a la semoula BIO

Céleri BIO mayonnaise

MERCREDI

oV @

Salade de coquillattaz BIO
au pesto

Salade verte BIO
vinaigrette du terroir

Sauteé de porc au jus

Axoa de beeuf

T Ve
Bié légumes 4 épices BIO

Vienncize de volaille

Omelette nature

Steak de cabillaud zauce
bouillabaizza

Courgettes & la béchamal

7 a

Mélange BIO aux 4
caraales

Chou Flaur BIO persillé

Riz créole BIO

Tomme noire

Fromage blanc aromatizé

Patit zuizze nature

DESSERT

Fruit de zaizon

o Ve
Caka BIO aux poiras

TV

Fruit de saizon BIO

Progull nsuy
o= de Agricuiture
Biologique
- Fabriqués sur 1a culsine




v

Taboulé a la semoule BIO

Il

|

Sauté de porc au jus

U W

Courgettes 8 la béchamel

[

H“ Fruit de saiszon
i

et de go
PLAT

U Repas viande : Jus =
aspect eau, tres fade,
manque de cuisson de la
viande

U Repas vegétarien :
pas conforme au menu
tomate remplacée par
fromage

ACCOMPAGNEMENT

O Pas assez cuit
L La sauce n’a pas assez
de godt

DESSERT

U Pommes trop dures,
difficiles a croquer

~aimée - pas aimée

ACCOMPAGNEMENT

82%

maimé pas aimé

- aimé pas aimé

DESSERT

maimé mpasaimé



o

=

Céleri BIO mayonnaise

PLAT

O  Repas viande: .
excellent, bon gout -aimée - pas aimée - aimé pasaimé
Axoa de baeuf O Repas végétarien :
pas conforme au menu
tomate remplacée par

fromage ACCOMPAGNEMENT
ACCOMPAGNEMENT

=
DESSERT

Mélange BIO aux 4 O Pas assez cuit, mais
céréales ,
bon dans I'ensemble
DESSERT
Tomme noire
O Bon golt

maimé pas aimé

maimé mpasaimé




Q |

Bon mais pas assez
de goat

ACCOMPAGNEMENT

- aimé pas aimé

O La sauce était bonne,
le chou-fleur manque un
peu de cuisson

ACCOMPAGNEMENT DESSERT
DESSERT
Chou fleur BIO perzillé O Fromage blanc:
tres bon

O Fruit : dommage que
ce soit encore une
pomme

Fromage blanc aromatizé

maimé pas aimé

Fruit de saison BIO maimé mpasaimé




VENDREDI

Salade verte BIO
vingigrette du terroir

O Pas assez de sauce

PLAT

Steak de cabillaud sauce -aimée - pas aimée - aimé pas aimé

bouillabaizze
0 La sauce avait bon
godt, le poisson était tres
bon
ACCOMPAGNEMENT DESSERT
ACCOMPAGNEMENT

10%
Riz créole BIO

O Manque de sel

DESSERT

O Bon golt

maimé pas aimé

maimé mpasaimé



BILAN ET PISTES D’ACTIONS

prendre en comp e le
Q Aller visiter la cuisine centrale avec de
animateurs et groupes d’enfants
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